Antipasti e ZUPPC

]:cgato (Grasso con Purea di Zucca ed Aceto balsamico GiuscPPe Giusti
Searecl foie gras PumPkin mash, GiusePPe (iiusti aged balsamic

T artare di T onno Finna Blu con Rafano, Gcl al |_imone
Blue fin tuna tartare with Pickled horseradish and lemon gel

Burratina Fuglicsc con Kucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto 24 Mesi

Burratina cheese, riPe ]ta]ian tomato, and 24 months aged Farma ham

Cannoli di Melanzane alla Farmigiana con [ mulsione al Pomodoro e (Grana

Paked eggplant Parmigiana cannoli with parmesan and tomato emulsion

Carpac,cio di Manzo Giapponcsc con Insalatina di Funghi e Farmigiano

Waggu }DCCF carPaccio W!t!"l mushroom and Parmcsan C}‘ICCSC sa]ad

A\stice A#umicato con Fiscﬂini Vcrdi e Salsa ag[i Scampi
Smokcd Boston lobster with green peas and ]angoustinc sauce

Kucolctta con Pomodorini Pachino e Scaglic di Farmigiano

Arugu]a salad with Fac}wino tomatoes and aged parmesan cheese

Piccolo Caciucco alla Livornese

| ivorno stgle “«Seafood soup” in light tomato broth

Passata di Porlotti con Olio a“’Aglio e Rosmarino, Crostini di Pane

Porlotti bean soup with rosemary and garlic oil, farmers bread crostini

ZuPPa del Giorno
SOUP of the dag
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Frices are 5u/>/'ectcal to 10% service c/marge & /orcvaf//ng taxes.
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Pasta e Risotto

Tagliolini al Nero con Gamberi, Porri e Pancetta Croccante
[Jomemade squid ink ’cag!io]ini with prawn, leeks and crispg bacon

Troccoli alla Kapa Rossa con Astice al Vino Bianco e Fomodorini Confit
Peetroot T roccoli with Poston lobster white wine and confit tomato

SPaghetti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
SPaghctti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga

Tagliatc"c al Ragout di Manzo GiaPPoncsc e chato (irasso
Homemade tag]iate”c with wagyu beef and foie gras ragout

Ravioli al Brasato di Vitello ed [ mulsione alla Salvia e T artufo

[Homemade Dutch veal ravioli with sage and truffle emulsion

5Paghcttini Freddi con Capcsantc e Caviale Condimento alla Crema Acida
( old spaghetti with [Jokkaido sca”op, caviar and sour cream c]ressing

Risotto ai Porcini con Talc%io alla Piastra

(_arnaroli risotto with Porcini mushrooms and seared Taleggio cheese

T ortelli di Magro con Kicotta e Spinaci al Burro e Salvia
Spinach and ricotta cheese tortelli with sage and brown butter sauce
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Frices are 5uf>/‘cctcc/ to 10% service c/mcgc & Preva/'/fng taxes.
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SecondidiFPesce e di Carne

Filetto di Meruzzo Avvolto in Prosciutto di Parma con Crema di ScamPi
Farma ham wrapped codfish fillet with !angoustine sauce 46

Filetto di Branzino Scottato con F mulsione a“‘Ostrica e Asparagi Verdi

Seared EuroPean sca bass fillet with oyster emulsion and asparagus 48

Sogliola alla Griglia con ]nsalata di Verdure Grigliatc e Pesto alla Vcncziana
eri”ed Dover sole with gri”cc{ vegetab]c salad and Par5169 pesto 78

Oratina di \/a"c al Sale con chctali al \/aPorc
Salt baked European rogal scabream, steamed vcgctablcs (scrvcs Z) 88

Tagliata di \/itc"o con Spugnolc e Purea di Patate al Rosmarino
Dutch milk fed veal Tag!iata with morel mushrooms and rosemary mash 58

Maialino da | atte Croccantc | accato al Miclc d’Acacia e Balsamico Stravccchio
Crispg “suckling Pig” ]acquered with acacia honey and balsamic vinegar

(F]case allow 50 minutes Preparation timc) 48

Costolette di /%ncllo alla Piastra Purea di Melanzane al Forno
Seared lamb cutlet with baked Sicilian eggp]ant veloute 48

}:ilctto di Manzo con 5alsa al Ml’c]o"o e }:ungl'n' Porcini

(Grain fed beef tenderoin with bone marrow sauce and Porcir\i mushroom 48

R I s T o R A N T E

/D rices are 5ué/éctec/ to 1O0% service c/narge & Preva///ng taxes.



Dolci

T iramisw’ alla Manicra di O_r—ro
[talian coffee T iramisuw’ OTTO 16

Tortino Ticpido al Ciocco]ato con Gelato alla \/anig]ia

Warm chocolate cake with [Haitian vanilla ice cream 18

(Cheesecake all|bisco con ComPosta di Mirtilli e Croccantino ]ntcgralc
[Hibiscus cheesecake with blueberrg compote and c]igestive crumble 16

Crema Catalana alla Vaniglia con ]:ragolc Marinate al Balsamico

\/ani”a créme brulee with aged balsamic vinegar marinated strawberrg 16

Mcringata alla Veneziana con ZuPPctta TicPicla al Cioccolato e Cuorc di Pistacchio

Venetian iced meringue cake with warm chocolate soup, Pistachio heart 16

Crostata alle Mclc e Finoli con Gc]ato alla Vaniglia e Salsa alla Cannclla

APP!C and Pine nut crumble with vanilla ice cream and cinnamon sauce 16

(Flease allow 0 minutes baking time)

5c|czionc di Formaggi Affinati con Condimenti

Selection of artisanal cheeses from the board with condiments 32

Selezione di Gelati e Sorbetti della Casa

[omemade selection of ice cream and sorbet 14
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R I s T o R A N T E

Frices are su/yectec/ to 10% service C/zargc & /Dreva///ng taxes.



