
           B O O T Y  C A L L                                            デザート

I S H I G A K I  P I N E A P P L E  S O U F F L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 8  

pineapple gelato,  okinawa black sugar (20min prep t ime)

H O K K A I D O  M I L K  I C E C R E A M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7 8

everything brooklyn,  caramel,  popcorn,  graham cracker,  

marshmallow,  strawberry

C H O C O L A T E  C A K E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 8

milk chocolate mousse,  yuzu custard,  puffed r ice tui le

        

A F T E R  D I N N E R                                         お    茶

SENCHA GREEN TEA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 8

japanese pear & kiwi

MUSCAT BLACK TEA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $38

kyoho grape 

ARABIAN MINT TEA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $38

peppermint,  spearmint

SENKIN UME. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $88

Umeshu

        

I T A D A K I M A S U !

C O L D  B L O O D

H A M A C H I  C R U D O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 5 8

mustard teriyaki  sauce,  sweet potato chips

H O K K A I D O  S C A L L O P S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 5 8

po toi  seaweed sauce,  pickled kohlrabi

N Y C  S P I C Y  T U N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 5 8

sushi  r ice,  tobiko,  spicy mayo,  pickled veg

B E E F  T A R T A R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 6 8

austral ian wagyu,  miso egg yolk,  tapioca cracker   

S A L M O N  T A T A K I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2 8

fennel  & mandarin salad,  miso aoi l i

           

   

O U R  S I G N A T U R E  F R I E D  B R U S S E L S . . . . . . . . . . . . . $ 7 8

ponzu,  sesame

J A P A N E S E  F R I E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 8

yam, nori ,  spiced aiol i

M U S H R O O M  S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7 8

pickled naigaimo,  r ice v inegar dressing,  yuba

G A R L I C  &  M I S O  E G G P L A N T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6 8

homemade teriyaki  sauce,  fr ied onions,  fresh herbs

S H I S H I T O  &  C O R N  S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 8

okra,  miso lemon butter,  shiso

N I B B L Z      

   冷 血 な   

   ニ ブ ル   



     B A L L E R     

U D O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 5 8

aglio  e  ol io

T H E  Y A K U Z A  D O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 9 8

oyster,  tuna,  salmon,  crab,  ikura,  pickles,  sesame dressing

10g caviar  supplement $250

W A G Y U  B E E F  C H E E K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 6 8  

roast  garl ic  and orange glaze,  water  chestnut chimichurri

C H I C K E N  S K E W E R S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 1 4  /  $ 2 1 8

six  or  twelve,  unagi  glaze,  r ice puffs

O G  F U E L

F R I E D  9 1 1                                        天 ぷ ら                  ゼ イ タ ク

H O M E  R U N  C O R N  D O G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 1 8

sushi  r ice,  pork sausage,  ketchup & mustard

S W E E T  C O R N  F R I T T E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 8

sake,  chi l l i  corn puree

 

C R A B  C R O Q U E T T E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 1 8

yuzu koshu cream

B F C  K A R A A G E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0 8

sweet & sour,  okinawa black sugar

T A T E R  T O T S  O K O N O M I Y A K I  S T Y L E . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0 8

spring onion,  tonkatsu

G R I L L E D  9 1 1

O X  T O N G U E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 5 8

peanut,  s ichuan soy,  pickled ginger,  celeriac slaw 

B L A C K  C O D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 9 8

bean sprout r isotto,  edamame

G R I L L E D  S A L M O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 8 8

red & white miso,  cr ispy burdock,  seasoned r ice

O K I N A W A  P O R K  L O I N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 2 8

smoked cherry  tomato,  togarashi  sauce

A 5  W A G Y U  F R O M  K A G O S H I M A  J A P A N . . . . . . . . . . $ 9 8 0

sirloin,  fresh truff le,  fr ied egg

B L U E  F I N  C H U  T O R O  &  C A V I A R . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6 4 0  

osteria caviar,  negitoro,  gold f lakes

L O B S T E R  R I C E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7 5 0

ikura,  japanese leek,  shiso

O Y S T E R S  I N  T H E  S H E L L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 6 0

half  dozen,  yuzu ponzu,  sesame


